
Bromatología Prof. Fabiana Castillo 

 Prof. Mariela Reales

 
Curso: 3ero 1era  Ciclo Superior                                                                                                       Turno: Mañana y Tarde 

TIEMPO CONTENIDOS ACTIVIDADES OSERVACIONES 
Y  

CONTACTO 

Mayo 

2020 

ALIMENTOS ORGÁNICOS: 
 
- Producción orgánica de 

alimentos según la Ley 

Nacional Nº 25127. 

- Ventajas y desventajas de 

la producción de alimentos 

orgánicos.  

- Alimentos orgánicos que 

más se cultivan en 

Argentina. 

DESARROLLO DE TRABAJO 

PRÁCTICO Nº 6 

-Lectura comprensiva de los 

artículos: 

 “Made in Argentina: crece un 10% 

la producción de alimentos 

orgánicos”. 

“El país, segundo productor 

mundial de orgánicos” 

 

-Resolución de Cuestionario 

-Confección de cuadro 

comparativo 

- Resumen 

 

TURNO MAÑANA: 

Los Trabajos Prácticos y 

material bibliográfico de 

apoyo será enviado a través 

de la plataforma de Google 

Classroom y del grupo de 

Whatsapp “BROMATOLOGÍA” 

Código de acceso:  

24utnco 

 

fabi_anacastillo@hotmail.com 
(Prof. Castillo) 
 

 

TURNO TARDE:  

Los Trabajos Prácticos y 

material bibliográfico de 

apoyo será enviado a través 

del grupo de Whatsapp 

“BROMATOLOGÍA” 

 

CONTACTO  
 

 
marielreales@hotmail.com 
(Prof. Reales) 

ADITIVOS ALIMENTARIOS: 
 

- Aditivo Alimentario según 

el artículo 6 del C.A.A. 

- Clasificación de Aditivos 

- Ingesta diaria admisible 

(I.D.A.) 

 

DESARROLLO DE TRABAJO 

PRÁCTICO Nº 7 

- Lectura de material bibliográfico 

en el sitio oficial de A.N.M.A.T. 

-Lectura de material teórico 

adjunto 

-Resolución de cuestionario. 

-Confección de cuadros 

comparativos. 

- Cuadro Sinóptico 

- Lectura de rótulos alimentarios 

para identificar la presencia de 

aditivos en los diversos productos. 
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